BODEGA DE LOS

TARDES GOURMET

PARA COMENZAR MEDIA  ENTERA
Huevos Cabreados con nuestra salsa de ibérico ahumado y toque picante 9€ 17 €
Berenjenas en tempura con hummus de piquillos @ 9€ 18€
Pizarra de Jamodn ibérico con picos al aceite de oliva 12 € 24 €
Croquetas caseras de chipiron en su tinta (4u. / 8u.) 8€ 16 €
Croquetas caseras de jamadn ibérico (4u. / 8u.) 8€ 16 €
Laminas de calabaza asada con cremoso de yogurt y crunch de pistacho @ 10€ 20 €
Burrata fresca con tartar de tomate y albahaca @ 19€
Pulpo a la brasa con aceite de pimenton de la Vera y cremoso de patata trufada 13 € 25 €
Bocadlitos crujientes de Kimchi (4u./ 6u.) 10€ 15€
Zamburifias braseadas en aroma de citricos (4u./ 6u.) 13 € 19€
Solomillo de ibérico con con nuestra salsa de senderuelas y patatas 12 € 24 €
Tataki tierno de Bonito de Guetaria con aroma de lima y semicrujiente de verduras 12€ 24 €
Steak Tartar de solomillo de vacuno 23 €
ALGO DULCE

Nuestra cremosa tarta de queso casera 7.5€
Tarta "3 leches" hecha por nosotros 7€
Tarta tatin de manzana caramelizada y nata de canela. 7.5€
Torrija, la nuestra, la de toda la vida... 8€
Arroz con leche con crujiente de caramelo. 6€
Copa de yogurt cremoso con pure de frutos rojos. 6€
Helados y los sorbetes : chocolate, vainilla antigua, mango, majito.... 6€

Esta carta estd disponible desde las 15:30 hasta las 20:00. Las mesas deben dejarse libres a las 20:30 o consulte a su camarero
LV.A. incluido. Servicio de pan 2,5 Euros.
Disponemos de carta de Alérgenos. WIFI: clientesecretos CONTR: bodegasecretos1
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