BODEGA DE LOS

TARDES GOURMET

PARA COMENZAR

Zamburifias braseadas en aroma de citricos (4u./ 6u.)

Pulpo a la brasa con aceite de pimentdn de la Vera y cremoso de patata trufada
Huevos Cabreados con nuestra salsa de ibérico ahumado y toque picante
Croquetas caseras de chipirén en su tinta (4u. / 8u.)

Bocaditos crujientes de Kimchi (4u./ 6u.)

Berenjenas en tempura con hummus de piquillos @

Pizarra de Jamodn ibérico con picos al aceite de oliva

Laminas de calabaza asada con cremoso de yogurt y crunch de pistacho @

"Tomate a tope": Ensalada de ventresca con 4 variedades de tomate @

PLATOS PRINCIPALES

Solomillo de ibérico con salsa de oporto y patatas

Solomillo de vacuno con con nuestra salsa de senderuelas y patatas

Lomo de salmdn con cremoso de maiz citrico y encurtidos

Tataki tierno de Bonito de Guetaria con aroma de lima y semicrujiente de verduras
Raviolis de setas con salsa de queso y trompetas de la muerte @

Raviolis de calabaza y Gouda con nuestra salsa al pesto rojo @

Steak Tartar de solomillo de vacuno

Carta disponible de las 15:30 a las 20:00. Las mesas deben liberarse a las 20:15 o consulte a su camarero

I.LV.A. incluido. Servicio de pan 2,5 Euros.

MEDIA

14 €

15€

10€

8€

10€

11€

14 €

12 €

11€

14 €

15€

14 €

14 €

12 €

12 €

WIFI: clientesecretos CONTR: bodegasecretosl Disponemos de carta de Alérgenos.

ENTERA

19€

25€

18 €

16 €

15€

18 €

24 €

20€

18 €

24 €

27 €

23 €

24 €

21€

21€

23 €



